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Federleicht, edel und vielseitig:
ZWIESEL GLAS Neuheiten 2025

Die neue maschinengefertigte Stielglasserie ,Vuelo* von Zwiesel Glas Uberzeugt durch aussergewdhnliche Filigranitat und besondere Stabilitat.

(Foto: Zwiesel Glas)

Januar 2025. Zwiesel Glas zahlt die Besten ihrer Branche zu langjahrigen Kunden: Hoch-
dotierte Sterne-Koche wie Jan Hartwig und Tim Raue, renommierte Mixolog:innen und
Top-Winzer:innen vertrauen genauso auf die Qualitat des Weltmarktfiihrers aus dem Bay-
erischen Wald wie die besten Hotels der Welt, darunter das Adlon Kempinski in Berlin und
The Peninsula in Hongkong. Frisch ausgezeichnet mit dem German Design Award fur den
Dekanter ,Symbiosis®, den Zwiesel Glas 2024 als Neuheit auf den Markt brachte, prasen-
tiert das Unternehmen mit seinen Neuheiten flir 2025 eine breite Palette neuer aulierge-

wohnlicher Eyecatcher.
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Vuelo: neue Leichtigkeit auf dem Tisch

Zwiesel Glas prasentiert mit der neuen Stielglasserie ,Vuelo® eine Kollektion, die durch
auBergewodhnliche Eleganz und Funktionalitéat besticht. Der feine Ubergang des edlen, ge-
zogenen Stiels in die zarten Oberteile sowie das nahtlose Ausgleiten in die weite Boden-
platte verleihen der maschinell gefertigten Premiumserie eine unvergleichliche Asthetik.
»Vuelo® Gberzeugt durch ihre filigrane Verarbeitung und bemerkenswerte Stabilitat — Eigen-
schaften, die sowohl anspruchsvolle Gastgeber:innen als auch Designliebhabende begeis-
tern. Mit ,Vuelo“ wird jedes Tischarrangement zu einem stilvollen Highlight.

Sensorisch getestet und bis ins Detail durchdacht, kénnen sich die Aromen der unter-
schiedlichen Rebsorten ideal in den beeindruckend leichten Weinglasern entfalten. Der
feine Mundrand des besonders diinnwandigen Glases lasst den Wein beinahe wider-
standslos an den Gaumen gleiten. Die fiinf perfekt aufeinander abgestimmten Grofien stel-
len mit ihren ausgewogenen Formen eine Reminiszenz an die grof3en Klassiker dar.
sVuelo* wird in Deutschland aus brillantem Tritan®-Kristallglas gefertigt, ist besonders
bruch- und spuilmaschinenfest und damit langlebig und nachhaltig. Erhaltlich ab September
zu einen EVP von 47,00 CHF im Zweierkarton.




Z

ZWIESEL
GLAS

Das Sortiment der Zwiesel Glas Serie Vuelo
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Weilwein Allround mit MP* Rotwein Burgunder Schaumwein
mit MP* EVP 47,00 CHF** EVP 47,00 CHF** EVP 47,00 CHF** mit MP*
EVP 47,00 CHF** EVP 47,00 CHF**

*Moussierpunkt
**Karton a zwei Glaser

Age und Fave: Neue Bartalente in Schliffoptik

Mit den neuen Tumbler-Serien ,Age“ und ,Fave“ von Schott Zwiesel kbnnen passionierte
Homebar-Besitzer:innen ihre Mixologen-Kompetenz stilvoll erweitern. Ob Longdrinks,
Whisky, Likér, Schnaps oder begleitendes Wasser — die beiden Kollektionen, bestehend
aus jeweils vier Tumbler-Gréssen, bieten fir jedes Getrank den perfekten Rahmen. Auch
andere Getranke wie Matcha-Tee, Iced Coffee, Smoothies oder sogar Desserts werden in
diesen Glasern zu einem echten Hingucker. Die Tumbler-Serien sind aus brillantem Kris-
tallglas gefertigt und zeichnen sich durch ein massives Bodeneis, eine dicke Wandstarke
und ihr schweres Gewicht aus. Sie bestechen durch eine beeindruckende Haptik, die den
hdchsten Gastgeber-Ansprichen gerecht wird. Mit ihrer hohen Bruch- und Spllmaschi-
nenfestigkeit sind die Glaser alltagstauglich ohne Kompromisse in puncto Brillanz. Schott
Zwiesel steht fur Qualitdt und Design — perfekt fur den stilvollen Genuss zuhause. Erhaltlich
ab Marz ab 23,95 CHF (EVP) fir vier Stlck.
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Die neuen Tumblerserien von Schott Zwiesel in zwei verschiedenen Schliffoptiken: ,Age” links und ,Fave“ rechts

Zwei unterschiedliche Schliffvarianten eré6ffnen neue Genusswelten:
,Age“ steht fir die Renaissance des zeitlos klassischen Schliff-Designs inklusive Boden-
stern und elegantem Muster. Die Serie ist inspiriert von der Kunst vergangener Epochen

und strahlt Eleganz und Opulenz aus.

Das Sortiment der Schott Zwiesel Serie Age

Schnaps Whiskey Allround Longdrink
EVP 23,95 CHF* EVP 29,95 CHF* EVP 29,95 CHF* EVP 29,95 CHF*

*Karton a vier Glaser

.Fave” punktet mit modernem, cleanen Facettendesign — zeitlos und klar. Mit raffinierten,
feinen Linien und planen Flachen steht die Serie fir eine ausdrucksstarke Wiedererkenn-

barkeit. Das macht die Tumbler zum neuen Favoriten flir anspruchsvolle Bargetranke.



Z

ZWIESEL
GLAS

Das Sortiment der Schott Zwiesel Serie Fave
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Schnaps Whiskey Allround
EVP 23,95 CHF* EVP 29,95 CHF* EVP 29,95 CHF*

Longdrink
EVP 29,95 CHF*

*Karton a vier Glaser

Vivid Senses: moderner Dekanter und Designstatement auf jedem Tisch

Die ,Vivid Senses“-Kollektion von Zwiesel Glas zeichnet sich durch ihr klares, geradlini-

ges Design aus. Die innovative Form des handgefertigten Dekanters fligt sich ideal in die

Formensprache der Serie ein und setzt einen klaren Fokus auf Funktionalitat. Der Dekan-

ter beliiftet den Wein und lasst ihn atmen, sodass sich die Aromen und Geschmacksnu-

ancen optimal entfalten kénnen. Der Dekanter ist spilmaschinenfest und aus brillantem

Kristallglas gefertigt. Er ist ab sofort zu einem EVP von 79,95 CHF pro Stick erhéltlich.

Dekanter
EVP 79,95 CHF
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Level: stilvoll und minimalistisch — ein neues Level fiir Weingenuss

Mit der ,Level“-Karaffe erhalt die erste Weinbecherserie von Zwiesel Glas die optimale
Erganzung. Minimalistisch, geradlinig und auf das Wesentliche reduziert ist sie der Inbegriff
fur unkomplizierten und hochwertigen Trinkgenuss. Die hochfunktionale sowie sensorisch
getestete Stufe der Karaffe belliftet Rot-, Weil- und Roséweine optimal, wahrend sich die
Aromen an der Kante brechen und sich harmonisch entfalten. Neben Wein eignet sich die
vielseitig einsetzbare und stilvolle Allround-Karaffe auch fir Wasser, Séfte, Soft Drinks und
vieles mehr. Schon vor dem Genuss kdnnen beispielsweise Smoothies und Limonaden
stilvoll prasentiert werden. Der abgeschragte Hals sorgt zudem fir ein sicheres und ele-
gantes Ausschankerlebnis.

Das schlichte Design passt sich mihelos jedem Ambiente an und macht ,Level“ zum viel-
seitigen Allrounder sowohl fiir den Alltag als auch fiir besondere Anlasse.

Die Karaffe wird maschinengefertigt und ist besonders langlebig, brillant, bruch- und spul-
maschinenfest. Sie verfigt Uber die spezielle Oberflachenveredelung Drop Protect, die die
Bildung von Tropfen beim Dekantieren und Ausgief3en verhindert. Erhaltlich ab Marz fir
44,95 CHF (EVP) pro Stlick.
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Karaffe
EVP 44,95 CHF

Erhaltlich sind die Neuheiten und alle weiteren Produkte im Onlineshop des Unternehmens

unter www.zwiesel-glas.com/ch sowie im stationaren Handel.



https://www.zwiesel-glas.com/ch
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Uber Zwiesel Glas

Seit mehr als 150 Jahren steht Zwiesel Glas fiir gelebte Leidenschaft und kompromisslose Qualitat in Glas. Am
Hauptstandort in Zwiesel und in der Glasmanufaktur in Ungarn produzieren rund 800 Mitarbeiter:innen jahrlich
bis zu 60 Millionen Kristallglaser mit einem unverwechselbaren Klang.

Um zukinftig die Tische dieser Welt nicht nur mit perfekten Glasern auszustatten, sondern auch mit passendem
Besteck und Porzellan, schloss sich Zwiesel Glas mit dem US-Unternehmen Fortessa Tableware Solutions zu-
sammen. Die so entstandene Zwiesel Fortessa Group ist eine weltweit filhrende Gruppe im Tableware Bereich.
Ihr Portfolio erstreckt sich von Spitzenglasern, Besteck und Porzellan bis hin zu Konzepten und Lésungen fur
Kund:innen aus dem Consumer und Professionalbereich. Zusammen erwirtschaftete die Gruppe einen Umsatz
von 214,5 Millionen Euro mit tiber 1000 Mitarbeiter:innen.

Zwiesel Glas erhielt 2024 zum wiederholten Mal den German Brand Award fur exzellente Markenfihrung und
treibt auf dieser Grundlage neben dem Ausbau des Profi-Bereichs auch den Rollout seiner Zwei-Marken-Strategie
sowie des Consumer- und hochwertigen Markenbusiness weiter konsequent voran. Der Glashersteller wurde
2025 zum neunten Mal in Folge als ,Weltmarktfihrer Champion”im Segment ,Kristallglas fir gehobene Hotellerie
und Gastronomie® ausgezeichnet. Mit einem solchen Titel, geht auch eine grosse Verantwortung einher. Zwiesel
Glas Uberpriift seine Rohstoffe kontinuierlich auf Herkunft und Qualitat und setzt auf ressourcenschonende Pro-
duktionsvorgéange. Der Glassatz Tritan® ermdglicht brillante und langlebige Produkte — und sorgt damit fiir be-
sonders hohe Nachhaltigkeit.

Weitere Informationen finden Sie unter www.zwiesel-glas.com/ch

Pressekontakt Zwiesel Glas Schweiz:
Claudia Marson PR & Communications
Tel.: 079 629 38 91

E-Mail: info@claudiamarson.ch

Pressekontakt Zwiesel Glas:
Kirstin Deschler
Dr.-Schott-Str. 35

94227 Zwiesel

Tel.: +49 (9922)98-484

Mobil: +49 160 99510878

E-Mail: Kirstin.Deschler@zwiesel-kristallglas.com
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